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maSig gewaschenen Niederschliige wurden in Platin- miurnfilllungen eingehalten. Die FUung erfolgte mit 
tiegel gebracht und bei loo00 im elektrischen Ofen Natriumcarbonatlhung. Die Niederschbge wurden bei 
gegliiht. 9ooo geglliht. 
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Berechnet : 0,3157 g CdO Berechnet : 0,2573 g ZnO 
Zusatz Gefunden : zusutz Getunden : 

Grunm CdO Grunm ZnO 
- 0,3154 _ _  0,2676 
- 0,3162 - 0,2674 

1 g NaCl . . . . . . . .  0,2843 1 g NaCl . . . . . . . .  0,2691 
5 g NaCl . . . . . . . .  0,2578 5 g NaCl . . . . . . . .  0,27W 

5 g NaNO, . . . . . . . .  0,2837 5 g Na,SO, . . . . . . .  0,2729 
1 g Na,SO, 0.3aSS 5 g KCl 0.2892 

. . . . . . . .  1 g NaNO, o,= 5 g NaNO, . . . . . . . .  0,2670 

5 g Na,SO, 0,3165 5 g KNO, . . . . . . . .  0,2714 

5 g  KC1 0,2400 5 g NH&l. . . . .  keine Flillung 
1 g KNO, 0,3095 
5 g KNO, 0,2998 
1 g K,S04 0,3035 
5 g K,SO, . . . . . . . .  0,1991 
1 g NH,Cl . . . . . . . .  0,1984 

1 g NH,NO, 0,3166 Einwirkung von Fremdsalzen auf analytische Fallungen 
zeigen, daf3 dieser EinfluD durch verschiedene entgegeii- 5 g NH,NO, 0,3131 

1 g (NH4),S04 . . . . . .  0,3208 
gesetzte und sich teilweise tiberschneidende Faktoren 5 g (NH,),SO, . . . . . .  0,3171 
hervorgerufen wird. Das experimentelle Material, das 

F i i l l u n g  d e s  Z i n k s  a l s  C a r b o n a t :  aus weiteren Versuchen mit lquivalenten LUsungen ge- 
Die Ausgangslosung wurde hergestellt aus reinstem wonnen wurde, liifit gewisae Giesetzmafiigkeiten er- 

kennen. Deren Festlegung wird zurzeit auf anderem 

. . . . . . .  . . . . . . . .  

. . . . . . .  
. . . . . . . .  1 g KCl 0,3110 1 g N H 4 C l .  . . . . . . .  0 , m  . . . . . . . .  
. . . . . . . .  1 g NHINO, 0,2591 

5 g NHINO, 0,2680 
. . . . . . .  . . . . . . . .  . . . . . . .  . . . . . . . .  1 g (NH,),SO, 0,2359 . . . . . .  

5 (NH4)iSOI . . . . . .  0,1585 
5 g NH,Cl . . . . . . . .  0,1595 Die vorliegenden einleitenden Versuche fiber die 

. . . . . . .  

. . . . . . .  

Zink ,,Kahlbaum". Sie enthielt 0,2673 g ZnO in 10 ccm. 
Die Versuchsbedingungen wurden wie bei den Cad- Wege angestrebt. [A. 70.1 

Das Studium des Lebensmittelchemikers. 
Von K. WREDE, 

Direktor des Chemischen Untersuchungsamtes fllr die Provinz Oberhessen, GieBen. 
(Elngeg. 10. April 1928.) 

Prof. D r .  B e h r e in Altona hat kllrzlich (Chem.-Ztg. Nr. 18) 
itnderungeii fur den Studiengang des Lebensmittelchemikers 
vorgeschlagen, die sehr zu begruDen sind. Zuni Teil finden 
diese Vorschliige bereits ihre Verwirklichung in dem Entwurf 
der neuen Prlifuiigsordnung filr Lebensmittelchemiker, der zur- 
zeit im Reichsministerium des Innern bearbeitet wird. Der 
neue Entwur! sieht vor: 

Reiches oder die Doktor-Ingenieur- oder Diplom-PrUfung 
a n  einer Technischen Hochechule dea Deutschen Reichea 
bestanden hat, sotern e r  in Chemie als Hauptfach sowie in 
Phyeik oder Botanik ale Nebentlichern geprllft worden ist; 

b) wer die Priifung fllr das Lehramt an h6heren Schulen 
bestanden hat, sofern e r  in Chemie oder Botanik ale Haupt- 
filchern oder in  Physik ale Nebenfach geprllft worden ist. 

1. Naturwissenschaftliches Studium nn einer Uni- Die H a u p t p r U f u n g besteht aus einem praktischen und 
versitat oder Technischen Hochschule (dar- einem wissenschaftlichen Abschnitt. 
unter niindestens 5 Semester Lnboratoriums- Die p r a k t i s c h e PrUfung wird in einem rnit den erfor- 
tiitigkeit) . . . . . . . . . . . . . .  6 Semester derlichen Mitteln ausgestatteten Staatslaboratorium abgehalten. 

2. danach Vorprtifung; Die Prllfung umfal3t fllnf Teile. Der Prllfling mui3 eich be- 
3. Teilnahme an allgenieillen botaiiischen Mikro- 

skopierilbungen . . . . . . . . . . . .  1. eine ihren Bestandteilen nach dem Prllfenden bekannte 
chemische Verbindung oder eine kllnstliche, zu diesexn 4. Teilnahrne an Ubungen zur iiiikroskopischen 

Untersuchung von Lebeusmitfeln 1 Semester Zwecke besonders zueammengesetzte Mischung qualitafiv 
5. Teilnnhnie an bakteriologischen Ubungen . . 1 Semester zu analysieren und vier einzelne Bestandteile der von dem 
6. Teilnahnie an physikalisch-cheniischen Ubungen 1 Semester Prllfling bereits qualitativ untersuchten oder einer anderen, 

Die Teilnahme an den Ubungen 3 bis 6 knnn auch v o r  dem Prllfenden in bezug auf Natur und Mengenverhllltnis 
der Bestandteile bekannten chemischen Verbindung oder 

7. RegelnilBige Tiitigkeit in einem Laboratorium Mischung quantitativ zu bestimmen; 
an einer Universitilt oder Technischen Hoch- 2. ein ihm vorgelegtes Lebensmittel nach Anordnung den 
schule zwecks Erlernung der gebrluchlichen Prllfenden zu untemuchen und zu beurtellen; 
Methoden der Lebensmitteluntersuchung und 3. ein Lebensmittel aul das Vorhandensein eines Gift- zu 
ihrer wissenschaftlichen Grundlagen . . . .  2 Semester untersuchen ; 

8. AnschlieBend daran: Praktische Tiltigkeit an . 4. einen ihm vorgelegten anderen Bedarisgegenstand nach 
einer far die p r a k t i s c h e  Ausbildung von Anordnung des PrUfenden zu untemuchen und zu beurteilen; 
Lebensmittelchernikern von der obersten Lan- 5. einige Aufgaben auf dem Gebiete der mikroskopischen 
desbehbrde im Einvernehmen niit den1 Reichs- Untersuchung von Lebensmitteln zu lllsen und auch ein 

Die w i s  8 8  n s c  h a I t l i  c h e  Prufung erstreckt sich: 
1. auf die anorganische, organische und analytische Chemie, 

rnit beeonderer Berlkcksichtigung der  bei der Zusammen. 
setzung der Lebensmittel in Betracht kommenden chemi. 
schen Verbindungen, der  Niihrstoffe und ihrer Umeetzungs 

fahigt erweisen: 

. . . . .  

der Vorprilfung erfolgen. 

amt des Innern zugelassenen Anstalt . . . .  12 Monate Dauerprllparat henustellen. 
9. Hauptprafung. 

Die V o r P r ll i u n g sol1 sich auf anorganische, OrganisChe 

Von der Prllfung in den betreffenden Fllchern ist befreit: 
a) wer die  Doktorprilfung an einer Universitaf des Deutschen 

und analytische Chemie, Botanik und Physik erstrecken. 



eneugnisse sowie auch der Ermittlung der Aschenbestand- 
teile; 

2. auf die Herstellung und regelrechte und abweichende Be- 
schaffenheit der Lebensmittel und anderen Bedarfsgegen- 
stiinde, soweit sie unter das Lebensmittelgesetz fallen. 
Hierbei ist auch auf die landwirtschaftlichen Gewerbe (Be- 
reitung von Molkereierzeugnissen, Bier, Wein, Branntwein, 
Stllrke, Zucker u. dgl. mehr) einzugehen; 

3. auf die Botanik unter Beriicksichtigung des fur die Lebens- 
mitteluntersuchung wichtigen Teiles der pflanzlichen Roh- 
stofflehre (Drogenkunde u. dgl.), sowie ferner auf die Ver- 
fahren zur bakteriologischen Untersuc.hung des Wassers 
und der Ubrigen Lebensmittel, jedoch unter Beschrllnkung 
auf die einfachen Zlichtungsverfahren und unter AusschluB 
der PrUfung auf Krankheitserreger; 

4. auf die den Verkehr mil Lebensmitteln und anderen 
Bedarfsgegenstllnden regelnden Gesetze und Verordnungen 
sowie auf die Grenzen der Zustllndigkeit dea Lebensmittel- 
chemikers im Verhllltnis zum Arzte, Tierant  und anderen 
Sachverstllndigen, endlich auf die Organisation der !Or die 
Tiitigkeit eines Lebensmittelchemikers In Betracht kommen- 
den Behbrden. 
Zur H a  u p I p r U f u n g unter Befreiung von dem Nach- 

weis der bestandenen VorprUung werden auch zugelassen: 
a) wer die pharmazeutische Prlifung bestanden hat; 
b) wer die  Doktorprlifung an einer Universitiit des Deutschen 

Reiche oder die Doktor-Ingenieur- oder Diplom-Prlifung an 
einer Technischen Hochschule des Deutschen Reichs be- 
standen hat, sofern e r  in Chemie als Hauptfach und in 
Physik und Botanik ale Nebenfachern geprllft worden ist 
und sofern die Vorgenannten (auch die unter a genannten) 
die fur die VorprUfung vorgeschriebenen Zeugnisse und 
Bescheinigungen nachweisen (Reifezeugnis, sechssemestriges 
Studium mit Laboratoriumstlltigkeit, Teilnahme an den 
Obungen usw.). 
Dieser vorgesehene Studiengang mllfite noch seine Er- 

gbhzung im Sinne der von B e h r e gemachten VorschlQe finden. 
Ich halte es aber nicht flir notwendig, die fur erwUnscht er- 
achteten Vorlesungen im einzelnen in der Priifungsordnung auf- 
zuflihren. Es dlirfte genllgen, wenn die Vorschriften fur die 
Vor- und Hauptprilfung eine Ergllnzung finden. Bei der  Vor- 
prUfung mUBte hinter den genannten Prllfungdidchern der Chemie 
noch der Salz eingefUgt werden: ,,Hierbei ist auch auf Enzym- 
chemie, Kolloidchemie, physiologische Chemie, Mineralogie und 
Geologie einzugehen." Auf die Mineralogie und Geologie lege 
ich besonderen Wert, da zu den wichtigsten und hllufigsten Auf- 
gaben dea Lebensmittelchemikers die Untersuchung und Be- 
urteilung von Trink-, Mineral- und Gebrauchewasser gehart und 
hierfUr die Kenntnisse der Mineralogie und Geologie erforder- 
lich sind. 

Die HauptprUfung mUI3te sich in den wisaenschaftlichen 
Abschnitten auch auf chemische Technologie eretrecken, und 
die Vorschriften mUf3ten entsprechend gellndert werden. Die 
in dem Entwurf vorgesehene Teilnahme an bakteriologischen 
Obungen wllre zweckmllfligerweise in bakteriologische und 
serologische Obungen zu erweitern, denn die serologische 
Prlifungsmethode hat in den letzten Jahren in der Lebensmittel- 
chemie eine weitgehende Nutzanwendung gefunden. Von den 
vorgeschriebenen Obungen empfehle ich: 

die Obungen zur mikrorrkopischen Untersuchung von Lebens- 
mitteln, 

2. Internationale Stickstoff konferenz. 
Die von den Gesellschaften C o m p t o i r  F r a n e a i s  d e  

1 ' A  z o t e ,  Paris, M o n t e c a  t i n  i S o c  i e t ti 0 e n e r a 1 e ,  
Mailand, N i t r a m  L i m i t e d ,  London, N o r s k  H y d r o -  
E 1 8  k t r i s k K v a e 1 s t o f  a k t i e s e 1 s k a b ,  Oslo, S t i c k - 
R t o 1 f - S y n d i k a t G. m. b. H., Berlin, eiaberufene zweite 
internationale Stickstoffkonferenz auf der Adria an Bord des 
Dampfers ,,LUtzow", auf der Teilnehmer aus 15 Lllndern ver- 
treten dnd, wurde durch den Prbidenten der  Konferenz, Sir 
Cavid M 1 I n e - W a t s o  n , England, am 1. Mai ertlftnet. ' 
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die bakteriologisch-serologiachen Ubungen, 
die physikalisch-chemischen Obungen 

in das 7. und 8. Semester zu legen, also in die Zeit, in der sich 
der Studierende auf der Universitllt oder Technischen Hoch- 
schule mit den Methoden der Lebensmitteluntersuchung. ver- 
traut machen 8011. Die erforderlichen Kenntnisse in der Lebens- 
mittelgeaetzgebung sowie des Strafrechts wird sich der Studie- 
rende am besten wiihrend seiner praktischen Tlltigkeit an einer 
Untersuchungsanstalt aneignen, also im 9. und 10. Semester. 
An Hand praktischer Flllle lernt e r  am besten, wie Gutachten 
unter Berikksichtigung der deneitigen Rechtslage in Form und 
Inhalt abgefaBt werden mussen. Die Kenntnisse der Schreib- 
maschinenschrift, der Kunschrift sowie des Rechenschiebers 
wird sich der Studierende wohl am besten wiihrend der Ferien 
erwerben. Diese Kenntnisse werden ihm in der Praxis spllter 
von groBem Nutzen sein. Nach dem Entwurf u m f d t  daa Studium 
des Lebensmittelchemikers fUnf Jahre. Da die meisten Nah- 
rungsmittelchemiker promovieren, wird die Zeit von flinf Jahren 
voraussichtlich nicht ausreichen und eine Erhohung der Studien- 
zeit um weitere 1 bis 2 Semester nicht zu umgehen sein. 

Die Anstalten, an denen die praktische Ausbildung erfolgen 
darf, sollen nach dem Entwurf der PrUfungsordnung von der 
Landesbehorde im Einvernehmen mit dem Reichsminister des 
Innern bestimmt werden. Hier mu0 unbedingt die Forderung 
gestellt werden, daI3 nur solche Anstalten zugelassen werden, 
an denen eine praktische Ausbildung auch wirklich gewahr- 
leistet ist. Es dlirfen nicht, wie es bisher der Fall ist, fast alle 
Unterrichtslaboratorien und wissenschaftlichen Institute ZU- 
gelassen werden. Zuneit kann an etwa 75 Anstalten, darunter 
auch solchen, deren Leiter keine Chemiker sind, die  praktische 
Ausbildung als Lebensmittelch6miker erfolgen. Ein grol3er 
Teil der jungen Nahrungsmittelchemiker hat seine praktische 
Ausbildung in diesen Anstalten erhalten. Meist benutzt er die 
dort verbrachte Zeit fUr eine Doktorarbeit und fllhrt ,,nebenbei 
noch nahrungsmittelchemiehe Untersuchungen aus". Nach be- 
standenem Hauptexamen wird ihm der Befllhigungsnachweis 
zur chemisch-technischen Untmuchung und Begutachtung von 
Nahrungs- und GenuBmitteln und Gebrauchsgegenstllnden er- 
teilt. Tritt ein so ,.staatlich zur Begutachtung fur befllhigt er- 
klllrter Nahrungsmittelchemiker" in die Praxis ein, so steht e r  
den an ihn herantretenden Aufgaben meist vollkommen fremd 
gegenliber. 

Die im Entwurf vorgesehene praktische Ausbildungszeit VOII 
zw61f Monaten darf daher meines Erachtens nur in solchen 
Anstalten erfolgen, die eine behbrdliche Lebensmittelkontrolle 
ausliben. Da ein groDer Teil dieser Anstalten der Universitilt 
oder Technischen Hochschule angegliedert oder doch mit ihr 
eng verbunden ist, wie z. B. in  Bonn, Frankfurt a. M., Halle, 
Miinster, Erlangen, MUnchen, WUnburg, Braunachweig, Jena. 
besteht flir die Studierenden die M6glichkeit. auch wllhrend 
der praktischen Tlltigkeit zu promovieren. Ausnahmen sollten 
nur in ganz seltenen Fllllen und nur fur  die Dauer von hUchstens 
sechs Monaten zugelassen sein. Auch nach Absolvierung des 
oben geschilderten Studienganges und nach bestandener PrUfung 
wird der junge Lebensmittelchemiker noch immer nicht ge- 
nligend Erfahrung ftlr eine sachgemllI3e Beurteilung der ihm 
zur Bearbeitung Ubergebenen Objekte besitzen. Ich wlirde es 
daher flir sehr angebracht halten, dai3 der A u s w e i s  fur die 
Befllhigung z u r  B e g u t  a c h t  u n g v o n  L e  b e n s m i t t  e l  n 
erst nach einer zweijllhrigen praktischen Tlltigkeit, die sich an 
die bestandene HauptprUfung anschliel3en muO, ausgestellt 
wird, llhnlich wie dies bei Xnten  und Apothekern vor- 
geschrieben ist. [A. 81.1 

Dr. J. B u e b ,  Deutschland: ,,Slickstoffwirfscho/1, Riickblick 
cind Ausblick." 

Vortr. berichtete Uber die von der deutschen synthetischen 
Stickstoflindustrie in  d ie  Landwirtschaft eingefllhrten neuen 
DUngemittel Kalksalpeter und Nitrophoska und stellte feet, da9 
die durch die  Anwendung der  belden Dlinger erzielten land- 
wirtschaftlichen Ergebnisse sehr befriedigend seien ; die Nach- 
frage nach Nitrophoska sei zeitweilig grbl3er gewesen als die 
Lieferungsmbglichkeit. Vortr. behandelte sodann die Zu- 
sammenhiinge zwischen Stickstoffpreisen, Preisen der land- 
wirtschaftlichen Eneugnisse und Stickstoffabeatz. Die Ren- 
labilitilt der Stickstoffanwendung ist infolge der Preisentwick- 




