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mifBig gewaschenen Niederschlige wurden in Platin-
tiegel gebracht und bei 1000 im elektrischen Ofen
gegliiht,
Analysen:
Berechnet: 0,3157 g CdO

Zusaiz Getunden:
Gramm CdO

— 0,3154

— 0,3162
1 g NaCl 0,2843
5 g NaCl 0,2578
1 g NaNO; 0,2908
5 g NaNO, 0,2837
1 g Na,SO, 0,3088
5 g Na,S0, L. ... 03185
igkKcl . . . . . . . . 03110
5 g KCl 0,2400
1 g KNO, 0,3095
5 g KNO, 0,2996
1 g K,80, 0,3035
5 g K,SO, 0,1901
1 g NH,Cl . 0,1984
5 g NH,Cl . 0,1595
1 g NH,NO, 0,3166
5 g NH,NO, 0,3131
1 g (NH,):S0, 0,3208
5 g (NH,),SO, 0,3171

Fdllung des Zinks als Carbonat:

Die Ausgangslésung wurde hergestelit aus reinstem
Zink ,,Kahlbaum*. Sie enthielt 0,2673 g ZnO in 10 ccm.
Die Versuchsbedingungen wurden wie bei den Cad-

miumfﬁllungen.eingehalten. Die Fillung erfolgte mit
Natriumcarbonatlésung. Die Niederschlige wurden bei
900° gegliiht.

Analysen:
Berechnet: 0,2873 g ZnO

Zusatz Getunden:

Gramm ZnO
-— 0,2676
— 0,2674
1gNaCl . . . . . . . . 0201
5 g NaCl .. 0,2797
5 g NaNO, 0,2670
5 g Na’SO‘ 0,2729
5 g KC1 0,2692
5 g KNO, 0,2714
1 g NH.C1 0,2607
5 g NH,Cl keine F&]lung
1 g NH,NO, . 0,2531
5 g NH,NO, 0,2580
1 g (NH,),:S0, 0,2359
5 g (NH,),SO, 0,1585

Die vorliegenden einleitenden Versuche lber die
Einwirkung von Fremdsalzen auf analytische Fiillungen
zeigen, dafl dieser Eintlul durch verschiedene entgegen-
gesetzte und sich teilweise iliberschneidende Faktoren
hervorgerufen wird. Das experimentelle Material, das
aus weiteren Versuchen mit fiquivalenten Ldsungen ge-
wonnen wurde, lifit gewisse G(esetzmiBligkeiten er-
kennen. Deren Festlegung wird zurzeit auf anderem
Wege angestrebt. [A. 70.]

Das Studium des Lebensmittelchemikers.
Von K. WREDE,
Direktor des Chemischen Untersuchungsamtes fiir die Provinz Oberhessen, GieSen.

(Eingeg. 10. April 1928.)

Prof. Dr. Be hre in Altona hat kiirzlich (Chem.-Ztg. Nr. 18)
Anderungen fiir den Studiengang des Lebensmittelchemikers
vorgeschlagen, die sehr zu begriien sind. Zum Teil finden
diese Vorschlidge bereits ihre Verwirklichung in dem Entwurf
der neuen Priifungsordnung fiir Lebensmittelchemiker, der zur-
zeit im Reichsministerium des Innern bearbeitet wird. Der
neue Entwurf sieht vor:

1. Naturwissenschaftliches Studium an einer Uni-

versitit oder Technischen Hochschule (dar-

unter mindestens 5 Semester Laboratoriums-

tatigkeit) . . . . .« .« < < .« . . . 6 Semester
2. denach Vorprufung,

3. Teilnahme an allgemeiuen botanischen Mikro-
skopierilbungen . . . 1 Semester
4. Teilnahme an Ubungen zur nukroskoplschen

Untersuchung von Lebegsmitteln . . . 1 Semester
5. Teilnahme an bakteriologischen Ubungen . . 1 Semester
6. Teilnahme an physikalisch-chemischen Ubungen 1 Semester

Die Teilnahme an den Ubungen 3 bis 6 kann auch vor
der Vorpriifung erfolgen.

7. RegelmaBige Titigkeit in einem Laboratorium

an einer Universitit oder Technischen Hoch-

schule zwecks Erlernung der gebriuchlichen

Methoden der Lebensmitteluntersuchung und

ihrer wissenschaftlichen Grundlagen . 2 Semester
8. AnschlieBend daran: Praktische Taugke!t an

einer fiir die praktische Ausbildung von

Lebensmittelchemikern von der obersten Lan-

desbehdrde im Einvernehmen mit dem Reichs-

amt des Innern zugelassenen Anstalt .

9. Hauptprilfung.

Die Vorpriifung soll sich auf anorganische, organische
und analytische Chemie, Botanik und Physik erstrecken.

Von der Priifung in den betreffenden Fichern ist befreit:
a) wer die Doktorpriifung an einer Universitit des Deutschen

12 Monate

Reiches oder die Doktor-Ingenieur- oder Diplom-Priifung

an einer Technischen Hochschule des Deutschen Reiches

bestanden hat, sofern er in Chemie als Hauptfach sowie in

Physik oder Botarik als Nebenfichern gepriMt worden ist;

b) wer die Priffung fiir das Lehramt an hoheren Schulen
bestanden hat, sofern er in Chemie oder Botanik als Haupt-
fichern oder in Physik als Nebenfach gepriift worden ist.
Die Hauptprifung besteht aus einem praktischen und

einem wissenschaftlichen Abschnitt.

Die praktische Priifung wird in einem mit den erfor-
derlichen Mitteln ausgestatteten Staatslaboratorium abgehalten.
Die Priifung umfaBt finf Teile. Der Priifling mufl sich be-
fahigt erweisen:

1. eine ihren Bestandteilen nach dem Priifenden bekannte
chemische Verbindung oder eine kiinstliche, zu diesem
Zwecke besonders zusammengesetzte Mischung qualitativ
zu analysieren und vier einzelne Bestandteile der von dem
Priifling bereits qualitativ untersuchten oder einer anderen,
dem Prifenden in bezug aut Natur und Mengenverhiltnis
der Bestandteile bekannten chemischen Verbindung oder
Mischung quantitativ zu bestimmen;

2. ein ihm vorgelegtes Lebensmittel nach Anordnung des
Priifenden zu untersuchen und zu beurteilen;

3. cin Lebensmittel auf das Vorhandensein eines Giftes zu
untersuchen;

4. einen ihm vorgelegten anderen Bedarfsgegenstand nach
Anordnung des Priifenden zu untersuchen und zu beurteilen;

5. einige Aufgaben auf dem Gebiete der mikroskopischen
Untersuchung von Lebensmitteln zu 18sen und auch ein
Dauerpréparat herzustellen.

Die wissenschaftliche Priiffung erstreckt sich:

1. auf die anorganische, organische und analytische Chemie,
mit besonderer Berficksichtigung der bei der Zusammen:
setzung der Lebensmittel in Betracht kommenden chemf.
schen Verbindungen, der N&hrstoffe und ihrer Umsetzungs.
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erzeugnisse sowie auch der Ermittlung der Aschenbestand-
teile;

2. auf die Herstellung und regelrechte und abweichende Be-
schaffenheit der Lebensmittel und anderen Bedarfsgegen-
stinde, soweit sie unter das Lebensmittelgesetz fallen.
Hierbei ist auch auf die landwirtschaftlichen Gewerbe (Be-
reitung von Molkereierzeugnissen, Bier, Wein, Branntwein,
Stérke, Zucker u. dgl. mehr) einzugehen;

3. auf die Botanik unter Beriicksichtigung des fiir die Lebens-
mitteluntersuchung wichtigen Teiles der pflanzlichen Roh-
stofflehre (Drogenkunde u. dgl.), sowie ferner auf die Ver-
fahren zur bakteriologischen Untersuchung des Wassers
und der iibrigen Lebensmittel, jedoch unter Beschr#nkung
auf die einfachen Zfichtungsverfahren und unter Ausschluf
der Priifung auf Krankheitserreger;

4. auf die den Verkehr mit Lebensmitteln und anderen
Bedarfsgegenstiinden regelnden Gesetze und Verordnungen
sowie auf die Grenzen der Zustdndigkeit des Lebensmitiel-
chemikers im Verh&ltnis zum Arzte, Tierarzt und anderen
Sachverstiindigen, endlich auf die Organisation der fiir die
Titigkeit eines Lebensmittelchemikers in Betracht kommen-
den Behdrden.

) Zur Hauptpriifung unter Befreiung von dem Nach-
weis der bestandenen Vorpriifung werden auch zugelassen:

a) wer die pharmazeutische Prilfung bestanden hat;

b) wer die Doktorpriifung an einer Universitit des Deutschen
Reichs oder die Doktor-Ingenieur- oder Diplom-Priifung an
einer Technischen Hochschule des Deutschen Reichs be-
standen hat, sofern er in Chemje als Hauptfach und in
Physik und Botanik als Nebenfichern geprilft worden ist
und sofern die Vorgenannten (auch die unter a genannten)
die fdir die Vorprilffung vorgeschriebenen Zeugnisse und
Bescheinigungen nachweisen (Reifezeugnis, sechssemestriges
Studium mit Laboratoriumstitigkeit, Teilnahme an den
Ubungen usw.).

Dieser vorgesehene Studiengang miiSte noch seine Er-
gdnzung im Sinne der von B e hr e gemachten Vorschliige finden.
Ich halte es aber nicht fiir notwendig, die fiir erwilnscht er-
achteten Vorlesungen im einzelnen in der Priiffungsordnung auf-
zufithren. Es dilrfte genilgen, wenn die Vorschriften fiir die
Vor- und Hauptpriifung eine Erginzung finden. Bei der Vor-
priifung miiBte hinter den genannten Pritfungsfichern der Chemie
noch der Satz eingefilgt werden: ,Hierbei ist auch auf Enzym-
chemie, Kolloidchemie, physiologische Chemie, Mineralogie und
Geologie einzugehen.“ Auf die Mineralogie und Geologie lege
ich besonderen Wert, da zu den wichtigsten und hiiufigsten Auf-
gaben des Lebensmittelchemikers die Untersuchung und Be-
urteilung von Trink-, Mineral- und Gebrauchswasser gehtrt und

hierfilr die Kenntnisse der Mineralogie und Geologie erforder-
lich sind.

Die Hauptpritfung mite sich in den wissenschaftlichen
Abschnitten auch auf chemische Technologie erstrecken, und
die Vorschriften militen entsprechend geindert werden. Die
in dem Entwurf vorgesehene Teilnahme an bakteriologischen
Ubungen wire zweckm#Bigerweise in bakteriologische und
serologische Ubungen zu erweitern, denn die serologische
Pritfungsmethode hat in den letzten Jahren in der Lebensmittel-
chemie eine weilgehende Nutzanwendung gefunden. Von den
vorgeschriebenen Ubungen empfehle ich:

die Obungen zur mikroskopischen Untersuchung von Lebens-

mitteln,

die bakteriologisch-serologischen Ubungen,

die physikalisch-chemischen Obungen
in das 7. und 8. Semester zu legen, also in die Zeit, in der sich
der Studierende auf der Universitit oder Technischen Hoch-
schule mit den Methoden der Lebensmitteluntersuchung. ver-
traut machen soll. Die erforderlichen Kenntnisse in der Lebens-
mittelgesetzgebung sowie des Strafrechts wird sich der Studie-
rende am besten wihrend seiner praktischen Tiitigkeit an einer
Untersuchungsanstalt aneignen, also im 9. und 10. Semester.
An Hand praktischer Fille lernt er am besten, wie Gutachten
unter Berilcksichtigung der derzeitigen Rechtslage in Form und
Inhalt abgefaBt werden miissen. Die Kenntnisse der Schreib-
maschinenschrift, der Kurzschrift sowie des Rechenschiebers
wird sich der Studierende wohl am besten wihrend der Ferien
erwerben. Diese Kenntnisse werden ihm in der Praxis spéter
von groBem Nutzen sein. Nach dem Entwur! umfaBt das Studium
des Lebensmittelchemikers fiinf Jahre. Da die meisten Nah-
rungsmittelchemiker promovieren, wird die Zeit von flinf Jahren
voraussichtlich nicht ausreichen und eine Erhéhung der Studien-
zeit um weitere 1 bis 2 Semester nicht zu umgehen sein.

Die Anstalten, an denen die praktische Ausbildung erfolgen
darf, sollen nach dem Entwurf der Priifungsordnung von der
Landesbehdrde im Einvernehmen mit dem Reichsminister des
Innern bestimmt werden. Hier mufi unbedingt die Forderung
gestellt werden, daB nur solche Anstalten zugelassen werden,
an denen eine praktische Ausbildung auch wirklich gewihr-
leistet ist. Es diirfen nicht, wie es bisher der Fall ist, fast alle
Unterrichtslaboratorien und wissenschaftlichen Institute zu-
gelassen werden. Zurzeit kann an etwa 75 Anstalten, darunter
auch solchen, deren Leiter keine Chemiker sind, die praktische
Ausbildung als Lebensmittelchémiker erfolgen. Ein grofier
Teil der Jungen Nahrungsmittelchemiker hat seine praktische
Ausbildung in diesen Anstalten erhalten. Meist benutzt er die
dort verbrachte Zeit fir eine Doktorarbeit und ftlhrt »nebenbei
noch nahrungsmittelchemische Untersuchungen aus“. Nach be-
standenem Hauptexamen wird ihm der Bef3higungsnachweis
zur chemisch-technischen Untersuchung und Begutachtung von
Nahrungs- und Genufimitteln und Gebrauchsgegenstinden er-
teilt. Tritt ein so .staatlich zur Begutachtung fiir befdhigt er-
klirter Nahrungsmittelchemiker” in die Praxis ein, so steht er
den an ihn herantretenden Aufgaben meist vollkommen fremd
gegeniiber.

Die im Entwurf vorgesehene praktische Ausbildungszeit von
zwblf Monaten darf daher meines Erachtens pur in solchen
Anstalten erfolgen, die eine behdrdliche Lebensmittelkontrolle
ausilben. Da ein groBer Teil dleser Anstalten der Universitiit
oder Technischen Hochschule angegliedert oder doch mit ihr
eng verbunden ist, wie z. B. in Bonn, Frankfurt a. M., Halle,
Miinster, Erlangen, Miinchen, Wiirzburg, Braunschweig, Jena,
besteht filr die Studierenden die Mbglichkeit, auch wihrend
der praktischen THtigkeit zu promovieren. Ausnahmen sollten
nur in ganz seltenen Fallen und nur fiir die Dauer von h&chstens
sechs Monaten zugelassen sein. Auch nach Absolvierung des
oben geschilderten Studienganges und nach bestandener Priifung
wird der junge Lebensmittelchemiker noch immer nicht ge-
niigend Erfahrung fiir eine sachgemife Beurteilung der ihm
zur Bearbeitung ilbergebenen Objekte besitzen. Ich wilrde es
daher fiir sehr angebracht halten, dafi der Ausweis fiir die
Befshigung zur Begutachtung von Lebensmitteln
erst nach einer zweijiihrigen praktischen Titigkeit, die sich an
die bestandene Hauptprilfung anschlieSen muf, ausgestellt
wird, #hnlich wie dies bei Arzten und Apothekern vor-
geschrieben ist. [A.61.])

2. Internationale Stickstoffkonferenz.

Die von den Gesellschaften Comptoir Francais de
1’Azote, Paris, Montecatini Societd Generale,
Mailand, Nitram Limited, London, Norsk Hydro-
Elektrisk Kvaelstofaktieselskab, Oslo, Stick-
stoff-Syndikat G. m. b. H., Berlin, einberufene zweite
internationale Stickstoffkonferenz auf der Adria an Bord des
Dampfers ,,Liitzow“, auf der Teilnehmer aus 15 L#ndern ver-
treten sind, wurde durch den Pr#sidenten der Konferenz, Sir
Cavid Milne-Watson, England, am 1. Mai erdffnet.

Dr. J. Bueb, Deutschland: ,,Sticksloffwirtschafl, Riickblick
und Ausblick.”

Vortr. berichtete iiber die von der deutschen synthetischen
Stickstoffindustrie in die Landwirtschaft eingefiihrten neuen
Diingemittel Kalksalpeter und Nitrophoska und stellte fest, dafl
die durch die Anwendung der beiden Diinger erzielten land-
wirtschaftlichen Ergebnisse sehr befriedigend seien; die Nach-
frage nach Nitrophoska sei zeitweilig grofier gewesen als die
Lieferungsmdglichkeit. Vortr. behandelte sodann die Zu-
sammenhiéinge zwischen Stickstoffpreisen, Preisen der land-
wirtschaftlichen Erzeugnisse und Stickstoffabsatz. Die Ren-
tabilitat der Stickstoffanwendung ist infolge der Preisentwick-





